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ご利用頂きありがとうございます。今月もよろしくお願い致します。 2023年12月1日発行
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年内に車の処分をお考えのお客様へお知ら
せです。年内の抹消をご希望の方は、抹消に必要な書類を必ず事前に
ご準備して頂き、ご依頼をお願い致します。
尚、誠に勝手ながら、当社の年内抹消受付期限は

12月13日（水）入庫分迄 とさせて頂きます。

お間違いのないよう宜しくお願いいたします。

編集担当/戸田まなみ

文・写真/戸田 まなみ

❤

今回はフロント課鶴田家のワンちゃんをご紹介♪
写真は先日トリミングをしてもらったお店での一コマ。
ハロウィンイベント中だったので、コスプレをしてパシャリ📸
かわいすぎる💕

文・写真/山口貴洋

私には約10年前から通っている行きつけのお店
があります。南阿蘇村にあるお肉屋さんで、
【お母さんのホルモン屋】という一風変わった
名前の肉屋さんです。以前、お客さんに教えても
らい、食べてみたらやみつきになってしまいました。
おすすめは伝統の水ほるもんです。南阿蘇
の綺麗な水で洗ってある豚のホルモンは、直腸
のみを使用しているので臭みもなく、非常に美味しいです。

漬けだれに漬けてBBQ、ホルモンの煮込み、もつ鍋
も最高!想像するだけでヨダレが止まりません!!!
一つ一つ丁寧に手作業で加工されているので、
一日に販売できる数に限りがあります。また、販売
時間も決まっているので、事前に電話予約をした方
が確実にゲットできます。
買ったその日食べるのが臭みもなくベストな状態で
す。翌日になると、多少臭みが出てきますが臭み抜
きをする事で十分美味しく食べる事が出来ます。
場所は少し分かりづらいですが、ホルモン好きの方
は是非一度食べてみてください。この美味しさをみん
なに知ってほしい!一緒にハマりましょう。
ちなみに月曜日が定休日です。

川尻郵便局から会社へ帰る時、
気になるお店を発見しました。お店
の看板とのぼり旗に大きく『とろける
餃子』という文字。餃子が?とろけ

る?どういう事?気になったので早速行ってみま
した。
とろける餃子は、餃子屋にこさんで提供されて
いる餃子です。家庭でも気軽に味わえるよう冷
凍生餃子として販売しています。24時間営業
という事でいつでも好きな時間に購入することが
可能。また、無人販売なので初めて行くお店で挙動不審になってしまう私に
とってはとても助かるお店です。

お店の中には、自動販売機があり焼き餃子・
大葉餃子・チーズ餃子の3種類が販売されてい
ます。私は、大葉が苦手なので焼き餃子とチーズ
餃子を購入しました。
帰って早速焼いてみましたが、焼き方が丁寧に
書いてあったので不器用な私でも満足のいく焼き
加減でできましたw。焼き面はパリッとして、薄皮
の餃子の中にとろっとした餡が入っており、あぁとろ
けるとはこの事なのかっと納得。一口餃子なので
パクパク進み、気が付くと食べ過ぎていました。

とろける餃子はお店でも食べることができます。
新市街にある餃子屋にこさんでは餃子のプロが焼く
焼きたてのとろける餃子を味わえるそうです。
こちらもぜひ味わってみたいです。


